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Opskrift 10 rugbred a 1000 g Fremgangsmade:

1,200 g Solsikkefrg Dejtemperatur: 27 - 29°C
0,250 g Horfro AEltetid: 10 min.

1,000 g Poppet Durum Liggetid: 20 min.

3,000 g Varmt vand (50°C) Altes sammen ca. 1 min. inden afvejning.
(seettes i blad 20 — 30 min) Dejveegt: 1000 — 1100 g i aluform 76140

3,000 g Nordic rugbrgdsblanding Eller i rugbrgdsform 10x10x18 cm
0,300 g Flydende farvemalt

0,060 g Salt

0,100 g Geer

1,000 g Vand
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Kalkulation

Varenr. [Varebetegnelse Opskrifti gr. Kg. Pris Ravarepris
1134|Hele solsikkekerner Bakery STORE (50) 1200 7,59 9,11
1127|Herfra (50) 250 5,91 1,48
1094(Poppet durum 1000 17,94 17,94
2025|Nordic Rugbrad 3000 12,56 37,67
1198|Rugbrgdsmalt merk special BAKELS 300 14,50 4,35
1150(Fint salt med jod (40) 60 2,07 0,12
205(Zymarom friskgaer 10x1 kg. 100 7,99 0,80
99999|Vand 4000 0,06 0,24
Vaegt ialt 9910 Pris ialt 71,71
Pris pr. kg. dej 7,24
Dejvaegt pr. stk 1000 (Pris pr. stk. 7,24

Antal stk af dejen 10
Salgspris incl. Moms 32,00
Salgspris excl. Moms 25,60
Bruttoavance excl. moms 18,36




