mel-compagniet

Fransk Frangipane kage

Recept: Fremgangsmade:

1,000 g Dawn frangipane Rer smaret bladt, bland Frangipane, vand og

0,300 g Smaear aeg.

0,270 g Vand Tilseet den rgrte smgr og rgr 1 minut langsom

0,250 g Ag derefter 1 minut i mellem hastighed med
spartel.

85 g linsedej til 16 cm ring i @, 100 g topfil hindbaer, 375 g frangipane masse.
170 g linsedej til 24 cm ring 1 @, 200 g topfil hindbaer, 750 g frangipane masse.

Linsedejen udstikkes, topfil hindbeer sprgjtes pa, 1,5 cm. fraringens kant,
frangipane massen sprgjtes pa og mandelflagerne drysses ovenpa.

- Bagetemp.: 195°C — bagetid 35 min. kagen afkgles og drysses med flormelis.



