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Mandelfyld 
 
 
1,200 kg. Sukker (varenr. 1158) 
 
0,080 kg. Ovasil (varenr. 1946) 
 
0,700 kg.  Mandelmel (varenr. 11719) 
 
0,020 kg. Salt (varenr. 1150) 
 
0,020 kg.  Hvedemel (varenr. 10055) 
 
0,010 kg. Vaniljesukker (varenr. 1183) 
 
0,450 kg. friske æggehvider(varenr. 0277) 

 
Blandes med spartel 
 
Blandingen sprøjtes i siliconeformen 
 
 
 
 
 
 
Efter afkøling overtrækkes kagen med 
mørk chokolade. (se foto) 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Mandelkaramel 
 
1,500 kg.  Sukker (varenr. 1158) 
 
0,500 kg. Honning 
 
0,500 kg.  Fløde (varenr. 0325) 
 
0,500 kg.  Smør 
 
Koges sammen 
 
1,500 kg. Mandelsplitter (varenr. 1172) 
 
tilsættes massen 
 
Lægges ovenpå mandelmassen med ske. 
 
Bages ved 180°C i ca. 18-20 minutter 
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